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GIRIS

Karasu ve pirina iiretim metodu ne olursa olsun zeytinyagi

uretiminde elde edilen atiklardir.

Zeytinyagl Uretimi sirasinda, zeytinde bulunan fenolik
bilesiklerin (50 ve 1 000 pg/g arasinda) % 2’si zeytinyagina
gecerken, % 53’1 karasuya, % 45’1 ise pirinaya ge¢mektedir
(Agalias vd. 2007, Rodis vd. 2002). Icerdikleri yiiksek oranda
fenolik maddelerin ¢evreye olan fitotoksik etkileri olmasinin
yaninda dogal antioksidan olarak farkli sekillerde

degerlendirilebilirler (Niaounakis and Halvadakis, 2006).

Bu calismanin amaci Kkarasu ve prinadan etil asetat ile

ekstrakte edilen antioksidanlarin aycicek yagmin oksidatif

stabilitesi tizerine etkisinin incelenmesidir.

MATERYAL ve METOT

Karasu ve Prina Etil Asetat Ekstraktlarinin

Hazirlanmasi

l

0.5, 1, 2 and 3 mg/g konsantrasyonlarda
Aycicek yagina eklenmesi

!

Ekstrakt iceren aycgicek yaglarinin toplam \
fenolik madde miktarinin belirlenmesi |

(Igbal vd. 2008)

SONUCLAR

Miktar1 (ppm)
S O

Toplam Fenolik Madde
b
S

-

1 2

m Karasu Ekstrakti
= Pirina Ekstrakti

Konsantrasyon (mg/g)

Elde edilen sonuclara gore, 0.5 ve 1 mg/g konsantrasyonlarda karasu ekstrakti
iceren aycicek yaglarinin fenollk madde miktarlari, pirina ekstrakti

icerenlerinkinden yuksek bulunmustur.

1-2 mg/g konsantrasyonlarda ekstrakt iceren

Ekstraktlar K,5, degerini
dusurmede etkili olurken,
konsantrasyon artisinin etkisi

dusuk olmustur (p>0.05).
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Aycigek yaginin K,;, degeri 4.12’'den termal oksidasyon sonucu 18.
gun sonunda 53.05 degerine yukselmistir (p<0.05).

Depolama sonunda karasu ekstrakti igeren aygigek yaglarinin K,;,
degerleri 37.82 ve 45.42, pirina ekstrakti iceren yaglarinki ise 38.68 ve
39.16 olarak saptanmistir.

2 ve 3 mg/g konsantrasyonlarda ise ekstraktlara ait degerler birbirlerine oldukcga

yakindir.
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Saflastirimis trigliseritlerin (TAGs) induksiyon
periyodu 7.29 saat iken, 1 ve 2 mg/g
konsantrasyonlarda pirina ekstrakti iceren
trigliseritlerin induksiyon periyotlari (13.08 ve
10.93 saat) karasu ekstrakti icerenlerinkinden
(8.71 ve 11.01 saat) yuksek bulunmustur.
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induksiyon periyodu; karasu

ekstrakti iceren orneklerde

artmis, prina ekstati iceren
orneklerde azalmistir.
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K,,o degerleri depolama suresince ¢ok az degisim gostermis, yag
gruplari arasindaki farklilik da onemsiz bulunmustur (p>0.05).

Sonug olarak karasu ve pirina ekstraktlari aycicek yaginin oksidatif
stabilitesinin artirilmasinda antioksidan kaynagi olarak kullanilabilir.




