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Bu çalışmada, timol ve karvakrol fenolik bileşiklerinin mısırözü yağının oksidatif stabilitesi

üzerindeki etkilerini belirlemek amaçlanmıştır.

Daha yüksek 

konsantrasyonlarda 

araştırılmalıdır.

Tokoferol izomerleri, karvakrol

ve timolün saflaştırılmış yağlara 

ilavesi ile sinerjist ve prooksidan

aktiviteleri incelenmelidir. 
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alınır
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Timol ve karvakrol içeren rafine mısırözü yağlarının 60°C’de 

depolanması sırasında K232 değerlerindeki değişim

Timol ve karvakrol içeren rafine mısırözü yağlarının 60°C’de 

depolanması sırasında K268 değerlerindeki değişim

Timol ve karvakrol içeren rafine mısırözü yağlarının 60°C’de 
depolanması sırasında peroksit değerlerindeki değişim

Timol ve karvakrol içeren rafine mısırözü yağlarının 60°C’de 

depolanması sırasında p-anisidin değerlerindeki değişim

RM
Rafine Mısırözü 

Yağı

BHT
Butil Hidroksi

Toluen

T Timol

K Karvakrol

Özgül soğurma değerleri, peroksit ve 
p-anisidin değerleri zamanla artış 

göstermiştir.

Toplam tokoferol miktarı depolama 
süresince azalmıştır.

Tüm katkılı yağların özgül soğurma, 
p-anisidin ve peroksit değerleri 

kontrolden düşük olmuştur.

Toplam tokoferol miktarları kontrolden 
yüksek olmuştur.

Rafine mısırözü yağı için yapılan 
hızlandırılmış oksidasyon testinde 

BHT’nin etkisi düşük olmuştur.

K232 , peroksit ve tokoferol değerleri 
değerlendirildiğinde karvakrolün
etkinliği timolden daha yüksek 

olmuştur.

Timol konsanrasyona bağlı etki 
göstermiştir.
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Timol ve karvakrol yağ 
oksidasyonunu önleyici 

antioksidan aktivite 
göstermiştir.

Çalışılan konsantrasyonlar 
yetersiz bulunmuştur.

Wong ve ark. 1988

Timol, timokinon ve karvakrol içeren rafine mısırözü 

yağlarının 60°C’de depolanması sırasında tokoferol

miktarındaki değişim

Hızlandırılmış oksidasyon testi

Schaal Oven Test 60°C ‘de


