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GIRIS

Frankfurter tipi sosis, emiilsiye bir et iiriinii olup yag,
kiyma eti, buz, tuz, baharat ve kiirleme maddelerinden
olusmaktadir. Et iriinlerine hem Kkaliteyi hem de
fonksiyonel ozellikleri gelistirmek amaciyla besinsel
lifler, antioksidanlar, antimikrobiyel = maddeler,
proteinler, yaglar ve nisasta benzeri maddelerin
katilmiyla 1lgili cahismalar mevcuttur. Findik meyvesi
protein, yag, karbonhidrat, besinsel lif, 6nemli vitamin
ve mineralden olusmaktadir. Findik yagi iiretiminde
sofuk presleme tekniginin uygulanmasiyla yag
ayrildiktan sonra arda kalan kek kissm kimyasal
coziiciiller 1le muamele edilmediginden gida
formiulasyonlarinda kullanmilabilme olanag1 mevcuttur.
Elde edilen findik keki (FK) protein, nisasta ve besinsel
lif bakimindan zengindir. Besinsel lif ve protein icerigi
et emiilsiyonlarin yag ve su baglama kapasitelerini
etkilemekte aym1 zamanda emiilsiyonun stabilitesini ve
viskozitesini arttirmaktadir. Calisma kapsaminda soguk
pres atig1 findik kekinin frankfurter-tipi  sosis
uretiminde kullanimi arastirilmistr.

YONTEM

Calismanin iIlk asamasinda % 0.5, %1.0, %1.5 ve
%2.0 (w/w) oranlarinda yagr alinms findik Kkeki
llavesi ile iiretilen hamurlarin emiilsiyon kapasitesi
ve stabilitesi ve renk degisim degerleri
degerlendirilmistir. En yiiksek emiilsiyon kapasitesi
ve stabilitesi degerleri sirasiyla 174.14 mL yag/g ve
%79.86 olarak %1 findik keki ilaveli hamurlarda
tespit edilmistir. Kontrol hamuruna kiyasla hamur
renk degisimi degeri findik kekinin
konsantrasyonuna bagh olarak artis gostermistir.
Yiizde 1.5 konsantrasyondan sonra gozle goriilebilir
renk degisimi tespit edilmistir.

Calismanin Ikincli asamasinda iIse %1 findik keki
llavell sosis iiretimi gerceklestirilmis ve kontrol
ornegi ile birlikte 4°C’de 2 ay boyunca depolanarak
sosislerin fiziksel, kimyasal ve tekstiirel ozellikleri
tespit edilmistir.
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BULGULAR VE TARTISMA

Findik kekinin sosis formiilasyonuna eklenmesi sertlik,
cignenebilirlik ve sakizimsilik degerlerini onemli olc¢iide
etkilemistir (p<0.001). Sertlik degeri FK ekli orneklerde
depolama boyunca degisim gostermemistir. FK ilavesiyle
depolama boyunca sosislerin tekstiirel o6zelliklerinin
stabilize edebilecegi tespit edilmistir.

Depolama sonunda (60.giin) agirhk kaybi1 kontrol ve FK
Ilaveli sosislerde sirasiyla %63.9810.03 ve % 2.31+0.07 olarak
belirlenmistir. Diisiik agirhk kaybi Iyl derecede emiilsiyon
stabilitesinin bir gostergesidir. Findik Kkiispesinin yiiksek
oranda besinsel lif icermesi sosislerin yag adsorbiyon
kapasitesini arttirip, agirhk kaybmmin azalmasina Yol
acmistir. Depolamanin 30. ve 60. giinlerinde malondialdehit
icerigi findikta bulunan antioksidan ozellik gosteren
maddelerden dolayr FK ilaveli sosislerde kontrol 6rneklere
kiyasla diisiik tespit edilmistir.

Sosis formiilasyonuna FK katilmasi ve depolama siireci
sosislerin L*, a*, AE degerlerini oOnemli derecede
etkilemistir (p<0.05). Depolama boyunca sosislerin L*
degerlerinde artis gozlemlenmisken a* degerinde azalma
meydana gelmistir.

Sosislere %1 oraminda FK katilmasi1 kontrol ornegine
kiyasla pH degerinde onemli Dbir degisim meydana
getirmemistir. Depolama siirecinde her ki sosis ¢esidinin pH
degerlerinde azalma meydana gelmistir.

Sosislere FK ilavesi duyusal analiz parametrelerinden
kivam, Kesit yiizey goriiniisii ve dis goriiniiste onemli
degisiklige yol acmamustir. FK ilaveli sosislerde aroma ve
lezzet degerleri kontrol orneklerine kiyasla yiiksek
bulunmustur (p<0.05)

SONUC

Cahismayla besinsel lif ve protein igerigi yiiksek olan ayn
zamanda yag endiistrisinin atik tiriinii olan findik kekini
sosis iiretiminde agirhk kaybimi azaltabilecek ve depolam
tekstiirel ozellikleri  koruyabilece

boyunca iiriin

potansiyelde bir katki maddesi olarak kullanilabileceg

Qisiiniilmektedir.




