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GİRİŞ 

Zeytinyağı üretiminde karakteristik bir atık olan zeytin karasuyu başlıca yüksek kimyasal oksijen 
ihtiyacı (KOİ) ve fenolik madde içeriği nedeniyle özellikle Akdeniz bölgesinde önemli bir 
çevresel sorundur [1]. 

Zeytin karasuyunun yüksek toksik etkisi, esas olarak, toplam fenolik bileşiklerin ve artık yağın 
yüksek konsantrasyonlarından kaynaklanmaktadır [2]. 

Zeytin karasuyunun deşarj edilmeden önce, fiziksel ve kimyasal proseslerin yanı sıra, daha 
ekonomik olan biyolojik yöntemleri kapsayan bir dizi işlemle arıtılması önem taşımaktadır [3]. 

 

Zeytin karasuyu karbonhidratlar, organik asitler ve mineral maddelerin  yanı sıra fenolik ve diğer 
doğal antioksidan bileşikleri yüksek miktarlarda içerdiği için, yüksek katma değerli ürünlerin 
elde edilmesi amacıyla potansiyel  bir kaynak olarak görülmektedir [4]. 

.  

ZEYTİN KARASUYUNUN BİYOLOJİK ARITIMI 

• Zeytin karasuyunun arıtımında kullanılan biyolojik yöntemler, karasu içeriğinde 

bulunan organik maddelerin mikroorganizmalar tarafından parçalanması esasına 

dayanır. 

• Çevre dostu ve maliyeti düşük bir yöntemdir.  

• Anaerobik arıtımda aerobik arıtıma göre daha fazla organik kirletici yükü olan atık 

sular arıtılabilmektedir. Şekil 2’de görüldüğü gibi anaerobik arıtımın, daha yüksek 

uzaklaştırma verimliliği, daha düşük çamur üretimi, düşük alan gereksinimleri gibi 

aerobik işlemlere kıyasla belirgin avantajları vardır [3]. 

• Anaerobik ve aerobik süreçlerin bir karşılaştırması Şekil 1’de gösterilmektedir. 

• Zeytin karasuyuna uygulanan bazı biyoarıtım işlemleri Çizelge 1’de özetlenmiştir. 

 Şekil 1. Biyolojik arıtımda kullanılan anaerobik ve aerobik prosesler [5]. 

ZEYTİN KARASUYUNUN BİYOÜRÜN ÜRETİMİNDE DEĞERLENDİRİLMESİ 

Mikroorganizma 
KOİ giderimi 

(%) 

Fenolik giderimi 

(%) 
Kaynak 

Firmicutes (% 57.1), 

Proteobacteria (% 35.2) 

Actinobacteria (% 7.7)  

61 64 [6] 

Aspergillus niger B60  

 
78 

64  

 

[7] 

 

Firmicutes  

Proteobacteria  

Bacteroidetes  

Chloroflexi phylum 

62.5–79.7 75.9–84.2 [8] 

Mikroorganizma Ürün Miktar 
Kaynak 

 

Rhodopseudomonas sp. 

S16-FVPT5  

Poli-β-hidroksibutirat  

Hidrojen 

315 mg/L 

4.55 L/L 

[9] 

 

Magnusiomyces capitatus JT5 Lipaz  1.4 -  3.96 U/mL [10] 

Rhodotorula glutinis 
Süperoksit dismutaz 

Katalaz 

5 U/mg 

1.1 - 1.2 U/mg 
[11] 

Saccharomyces cerevisiae  

Candida utilis 
Tek hücre proteini 

13.5 g/L 

14.6 g/L 
[12] 

Aspergillus niger B60  Sitrik asit  

 

85 g/L 

 

 

[7] 

 

 Çizelge  2.  Zeytin karasuyundan üretilen bazı biyoürünler  

 Çizelge 1.  Zeytin karasuyuna uygulanan bazı biyoarıtım işlemleri  

Şekil 2.  Zeytin karasuyunun biyoteknolojik olarak değerlendirilmesi için alternatifler ve 

potansiyel kullanımları [4].  

Zeytin karasuyunun, katma değerli bileşikler elde edilmesi için biyo-bazlı 
kullanım alternatifleri, Şekil 2'de özetlenmiştir. 
 

Zeytin karasuyundan üretilen bazı biyoürünler Çizelge 2’de 
gösterilmektedir. 
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