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Olgunlasmamus piring tanesl, protein, yag ve nisastanin yaninda diyet lif, tokoferol, y-oryzanol gibi biyoaktif bilesikleri de biinyesinde bulundurmaktadir. =
Bu bilesenlerden dolay1 gida tiriinlerinde kullanim potansiyeli bulunmakla blrllkte raf 6mriiniin uzamasi i¢in stabilize edilmesine gerek duyulmaktadir. y .
Bu calismada Infrared enerji kullanilarak stabilize edilmis olgunlagsmamis piring unu, geleneksel tiriinlerimizden olan tarhana tiretiminde kullanilmistir.
Rafine bugday unu igerisine degisik oranlarda piring unu ilave edilmis ve ayrica tamami olgunlasmamis piring unundan olmak tizere bes farkl tarhana |
tiretimi gerceklestirilmistir. Uretilen tarhanalarin reolojik ve fonksiyonel 6zelliklerinin ortaya konmasi i¢cin MikroVisko-Amilograf, tekstiir, kopiirme, Su
ve yag baglama kapasiteleri incelenmistir. Piring unu ilavesi ile tarhanalarin maksimum viskozite, soguma periyodu sonu ve son viskozite degerlerinin
azaldig1 belirlenmistir. Ayrica katki orani arttikca Orneklerin karistirma ve 1sitmaya karsi stabilitelerinde artis goriilmiis, bu durum retrogredasyona
egilimlerinin azalmasini saglamistir. Tarhana o6rneklerinin sogutulmas1 sonrasinda elde edilen jellerinin sertlik degerlerinde azalma, yapigkanhk
degerlerinde ise artis tespit edilmistir. Orneklerin su ve yag baglama kapasiteleri katki oranlarna paralel olarak artmis, kopiirme kapasiteleri ise

azalmastir.
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Tarhana  diretimi  icin € o © =
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kullanilan ~ ingrediyenleri oo 8 o =

sOyledir: domates (250 @), T o f= =
¥ kapya biberi (250 g), sogan | <
o %y 1 bt b | apya biberi g), sogan >00 ,
U e rie b A S 7 Leab ety MU (125 g), yogurt (300 g), tuz | - o
¥ o) beldesinde  faaliyet (75 g), instant maya (5 g) v = %
. - . = : , y 9), > 3 >

: gosteren Ozer Ticaret i

A : | lor un veya olgunlasmams | - - o
- nsdate SGALZESEY piring tanesi unu (1500 g). -~ —
ve Gida Sanayi Ltd S

Elde edilen bu karisim. tim
tarhana c¢esitlerinde ayni
sekilde ve aymi oranlarda
hazirlanarak genel/ortak bir
karisim elde edilmistir. Bu
karisim lizerine her Dbir
tarhana formiilasyonu i¢in

toplam1 1500 g sabit ’
tutulmak kaydiyla %30, 50,

/0 ve 100 oranlarinda

olgunlasmamis piring tanesi
unu ilave edilmistir.

Sti.’den temin edyg,n
ol gunlasmafms in¢
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Katki dozu Su Baglama  Yag Baglama Kopul_'me_
(%) (%) (%) Kapasitesl
(mL/mL)

0 59.25+0.12°  74.68+0.78° 0.87+0.13"

30 68.89+2.58%  84.05+1.765¢ 0.85+0.05"
50 73.20+£3.59%  88.97+2.947F 0.74+0.06"
70 82.10+8.10° 89.91+3.26"°F 0.60+0.10°

.

100  127.61+0.12"%  100.45+2.87° 0.02+0.00% £}

P 0.000 0.006 0.000 b‘
byl Maksimum Soguma Final Breakdown Setback * Ayni1 siitunda farkli biiyiik harflerle gosterilen ortalamalar birbirinden .
dozu - ©ickozite  PerodUSONU . ozitesi  viskozitesi . viskoZitesi farkhdir (p<0.05). \
(%) viskozitesi

Kontrol 586.50+7.50” 765.00+3.00" 707.50+1.50” 169.00+4.00" 347.50+0.50"
§ 30 579.00+0.00” 716.50+0.50 B¢ 669.50+2.50 B 179.00+6.00 " 316.50+6.50 B¢
50  505.00+3.00 B 723.00+5.00 B¢ 680.50+1.50 B 121.00+2.00 B 339.00+4.0048 ~

70  470.00+6.00 ¢ 730.50+2.50° 678.50+2.50° 78.50+4.50 ¢ 339.00+1.007° .
100  436.50+6.50° 700.00+9.00 ¢ 630.00+3.00 ¢ 36.00+3.00° 299.50+5.50 ¢

i

P 0.000 0.002 0.000 0.000 0.002
* Ayni stitunda farkli biiytik harflerle gosterilen ortalamalar birbirinden farklidir (p<0.05). - Katki dozu (%) Sertlik (g) Yapiskanhk (mj) A
L v
& ‘ v 0 167.00+£2.47 A 1.06+0.05 :
" N \ 30 120.13+0.80 B 1.13+0.03
| BC
KAYNAKIL AR e - . 50 115.50+0.736 g 1.02+0.07 :
Hayta, M., Alpaslan, M., Baysar A. (2002). Effect of drying methods on, functional propertles 0 109.63+0.625 1.60+0.43 be
oftarhana: A wheat flour- yogurt mixture. Journal of Food Science, 67(2), 740-744, " 100 85.75+1.45P 1.85+0.28 '
TESEKKUR ' p 0.000 0.090 s
Bu galismanin bir boliimii TUBITAK tarafindan desteklenmistir (Proje no: 1150605): A *Ayni siitunda farkli biiyiik harflerle gosterilen ortalamalar birbirinden $ ‘-L
farklidir (p<0.05). ‘x s

Ay S



