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Bu calismada % 24-36 gibi yiiksek protein icerigine sahip
,Cucurbitaceae iiyesi olan  bal kabagimin c¢ekirdegi
kullanilarak elde edilen protein konsantresine, proteinlerin
teknofonksiyonel  ozelliklerini  gelistirmek amaciyla
termal olmayan islem olarak uygulanan Yiiksek Basincli
Homojenizasyonun etkisl incelenmistir.
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Kurutma-Kabuk ayirma Izoelektrik ¢oktiirme yontemi ile protein izolasyonu Yiiksek basinch homojenizasyon
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