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Ozet

Renk, 1sigin degisik dalga boylarinin gozun retinasina ulasmasi ile olusan gorunus algisidir.
Renk tuketiciyi etkileyen/cezbeden ve fikir sahibi olmasinda ilk kalite ozelligidir. Gidanin besin

degeri ve diger ozellikleri ne kadar ustun olursa olsun, rengi begenilmiyorsa tercih

edilmemekte olup; renk gidanin lezzeti, besin degeri ve kalitesiyle iligkilidir. Bu bakimdan,

gelisen teknoloji ve ihtiyaca gore cesitli renk olgum sistemleri gelistirilmistir. Bu sistemler;
3 meyve ve sebze olgunluk/hasat durumu, Kkalitesi, kurutulmus urUnlerin renk kalitesi ile
nam/taze ve islenmis gida gruplarinin renk kalitesinin belirlenmesinde yaygin olarak
Kullanilmaktadir. Renk degerlendirmesi, sadece uretici ve tuketici tarafindan yapilan kalite
kontrol degil, arastirma ve urun gelistirme icin de onemli olup tutarl, objektif ve guvenili
sonuclar icin yapilmaktadir. Renk degerinin hassas, dogru ve tekrarlanabilir olarak tespiti igin
sayllarla ifade edilmesi gerekir. Bu amacla, gida rengi ile ilgili parametreler gelistiriimigstir.
Baslangicta, gozlenen rengin sayisal olarak ifade edilebildigi renk atlaslari, sonralari
spektrofotometrik esaslardan yararlanilarak gelistirilen c¢esitli cihazlar kullaniimaya
baslanmistir. Renk tanimlama modelleri uzerinde en onemli calismalar Fransizca isminin
kKisaltmasi CIE olan Commission Internationale de [I'Eclairage (Uluslararasi Aydinlatma

Kurumu) tarafindan yapilmistir. Renk ve yaygin kullanilan renk tayin sistemlerinin (Munsell,
CMYK, RGB, CIE-XYZ, Hunter Lab, CIE Lab (L*a*b*) ve CIE L*C*h'nin gida alaninda

kullanilan sistemler oldugu tespit edilmistir.
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Renk ve Tiiketici Tercihindeki Onemi

Tuketici tercihini en ¢ok etkileyen faktor olan gorinusin degerlendirilmesinde cogu kez en
onemli faktor gidanin rengidir [1]. Renk, satin almadan 6nce tlketicileri etkileyen kalitenin
ana parametresidir [2]. Tuketici gidalarin rengine duyarli oldugundan, istahi agmak veya
bastirmak tuketicinin renge verdigi tepki ile hemen hemen dogrudan iliskilidir. Renk bize
acikca tadacagimiz lezzeti hatirlatmaktadir [3, 4]. Tuketiciler meyve, sebze ve et gjbi taze
uranler satin alirken, renk bir kalite parametresi olarak kullanilmaktadir. Urldnln
degerlendiriimesinde daha onceki deneyimler temel alinarak beklentiler buna gore
belirlenmekte [5] buna bagl olarak satin alinmaktadir. Bu Fergek; renk degerlendirmesini,
sadece Uretici ve tlketici tarafindan yapilan kalite kontrol degil, ayni zamanda arastirma
ve urun gelistirme icin de onemli bir faktor haline getirmektedir. Renk degerlendirmeleri
tutarl ve objektif bir bicimde glivenilir sonuclar elde etmek icin yapilmaktadir [6, 7]. Bu
amacla objektif sonuclar elde etmeye vyarayan gida rengi ile ilgili parametreler
gelistirilmistir [4]. Baslangicta, gozlenen rengin sayisal olarak ifade edilebildigi renk
atlaslari iMunseII sistemi vb.) kullanilirken, daha sonralari spektrofotometrik
gaklaymlardan yvararlanilarak gelistirilen cesitli enstrimanlar yaygin olarak kullanilmaya
aslanmistir [8].

Renk Olcme Sistemleri

Renk degerinin hassas, dogru ve tekrarlanabilir bir sekilde belirlenebilmesi icin sayilarla

ifade edilmesi gerekir. Bu amacla, renk degerini tanimlamak icin farkh renk tanimlama

modelleri (color model) veya diger bir ismimle renk uzaylari (color space) geli?tirilmi§tir.

En yaygin kullanilan 7 tane renk tanimlama modeli bulunmaktadir. Bu sistemler kisaca su

sekilde aciklanabilir.

1. Munsell Renk Sistemi

Munsell sistemi en iyi bilinen ve en yayEm kullanilan gorsel renk sistemidir. Bu sistemde,

kirmizi, sari, yesil, mavi ve mor ana renkleri ve yesil-sari, sari-kirmizi, kirmizi-mor, mor-

mavi ve mavi-yesil ara renk tonu (hue) olarak belirtiimektedir. Rengin degeri ya da farkl

ifadeyle yogunlugu, parlakligi siyahtan beyaza kadar tarif edilen rengin kalitesidir. Deger, O

mutlak siyah) ile 10 (mutlak beyaz) arasinda belirlenir. Rengin doygunlugu, saflig

chroma) ayni renk aydinliginin, griden farkinin 6lgcimuddr. O'dan (notr gri) baslayan ve

16’ya veya artan sayilarla belirtilir. Pembeden kirmiziya degisim, kroma artisina bir

ornektir [9] .

2. CMYK Renk Sistemi

CMYK adi, dort rengin bas harflerinin kisaltilmasi ile olusmustur. Bunlar; Cyan (C) (mavi),

Magenta (M) (Mor), Yellow (Y) (SarlL, Key (K) (Siyah). Bu sistemde, (¢ ana rengin (CMY)

birlesimi, tam doygun siyah Uretmek icin yeterli olmadigindan ayrica siyah renk kullanilir.

Bu sebeple siyah renk, “Key” kelimesinin ilk harfi &K) ile ifade edilmektedir [10, 11]. Renkli

yazici, matbaa ve baski islerinde kullanilmaktadir [11].

3. RGB Renk Sistemi _

RGB renk sistemi; kirmizi (Red), yesil (Green) ve mavi (Blue) renklerin Ingilizce karsiliginin

ilk harfleri birlestirilerek (RGB% isimlendirilmig olup, diger tum renkler bu Gg¢ rengin

risimiyla elde edilmektedir [10]. Bilgisayar, TV ekrani, tarayici, dijital fotograf makineleri,

1e]rnet sayfalari renginde bu renk sistemi kullanilir .

.CIE-XYZ Renk Sistemi

31 yilinda CIE (Commission Internationale de |'Eclairage: Uluslararasi Aydinlatma

Kurumu) tarafindan gelistirilmis olan bu renk sistemi insan goziinde bulunan ve Uc¢ rengi

(kirmizi, yesil, mavi) (X, Y, Z) algilayan Gc¢ ayri tip renk algilama hticresinin tepkisini esas

alarak tasarlanmistir [12]. Bu sekilde elde edilen renk sistemi iki boyutlu (x ve y) olup bu

iki boyut renEi tanimlar ve parlaklik igin bir boyut bulunmaz [12].

5. Hunter Lab Renk Sistemi

Bu renk sistemi CIE Spektrofotometrik tristimulus sisteminin dezavantajlarinin tstesinden

gelmek icin renk 6lcim enstrimanlari gelistirmeye calismislardir [13, 14, 15, 9]. Hunter

renk kiipu ilk kez 1942°de yayinlanmistir [10]. L degeri parlakligi, a (+) kirmizi ya da a (-)

* vesil koordinati; b (+) sar1 ya da b (-) mavi koordinati temsil etmektedir. Her ic deger de O

| ile 100 arasinda degiskenlik gostermektedir [16, 11 ]. Hunter L, a, b renk uzayi, gida
endustrisi tarafindan yaygin bir sekilde benimsenmistir. Renk farklhliklarinin élctlmesinde
([:g]k etkilidir. Lab sistemi daha Uniform renk boslugu vermek icin sonradan gelistirilmistir

6. CIE L*a*b* Renk Sistemi

CIE (Commission Internationale de I'Eclairage: Uluslararasi Aydinlatma Kurumu) tarafindan
gelistirilmis bu sistemde, renk dagilimi daha dlizglin ve hassas bir siralama ile yapildigindan,
renk ile ilgili arastirmalarda en sik kullanilan renk modellerinden biridir [12]. Bu sistemde
renk Uc boyut ile ifade edilmektedir: L*: Rengin ﬁarlakllgl (0: siyah, 100: beyaz), a*: kirmizilik-
vesillik (-60: yesil, +60: kirmizi), b*: sarilik-mavilik (-60: mavi, +60: sari) [12].

7. CIE L*C*h Renk Sistemi

CIE L*C*h renk modeli, silindirik bir koordinat sistemine sahiptir. L* degeri her iki renk
sisteminde de aynidir yani parlakligi ifade etmektedir (L*=0 siyah ve L*=100 beyaz). Farkli
olarak bu sistemde kullanilan kroma (C*) deéeri; silindirin merkezinden disa dogru artan
degere (0...60) sahiptir. h degeri (ac1) ise renk canhhgini ifade eder ve birimi derece (°) olup
+a* ile baslar. Aci ve renk iliskisi asagida belirtiimektedir; 0°: +a* (kirmizi), 90°: +b* (sari),
180°: -a* ?ye§il), 270°: -b* (mavi) [12].
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Sonug

Renk, tim maddelerde oldugu gibi %ldalarda da insanlari etkileyen/cezbeden, fikir sahibi
olunmasinda ilk 6zelliktir. Gidalarin besin degeri ve diger 6zellikleri ne kadar Gstin olursa
olsun eger ren%i begenilmiyorsa tercih edilmeme nedeni olup, gidanin lezzeti, besin degeri ve
kalitesiyle iliskilendirilmektedir.

Renk 6IfUm sistemlerinin gida alaninda yaygin olarak kullanildigi anlasilmaktadir. Meyve ve
sebze olgunluk durumu, kalitesi, kurutulmus trtnlerinin renk kalitesi ile ham ve islenmis gida
maddelerinin (un, hamur, ekmek, et, pekmez, ﬁikolata, SIVI yag, meyve suyu, sut ve sut
urunleri, makarna, regfel- marmelat, gibi) renk kalitesinin belirlenmesinde kullanildigi tespit
edilmistir. En fazla kullanilan sayisal renk tanimlama modelinin CIE L*a*b* modeli oldugu
anlasiimistir
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