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GIRIS

Uziimlerin olgunlugunu etkileyen bir¢ok
fiziksel ve biyokimyasal degisken vardir ve bu
faktorler sarap Kalitesini dogrudan etkiler. Bu
nedenle hasat tarihinin dogru belirlenmesi
sarap uretim siirecinin en onemli adimlarindan

Calismanin Amaci

Farkl1 hasat zamanlarinin Trakya
yoresinde yetisen yerel bir tiziim
¢esidi olan Kinali Yapincak'tan (Vitis
vifiera L.) elde edilen beyaz sarabin
kalite parametrelerine etkisini ortaya

biridir (1,2). koymak ve uygun hasat zamanini
belirlemek
YONTEM ARASTIRMA BULGULARI
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Fermantasyon: Alkol fermantasyonu, 2 tekerriirlii
olarak 10L’ lik cam kaplarda gerceklestirilmistir. Bu
amacla saf maya fermantasyon teknigi (20 g/hL ticari
S. Cerevisiae susu ) kullamilmistir. Fermantasyon
giinliik sicaklik ve yogunluk Oolgtimleri Ile takip
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/ Siseleme ve Dinlendirme: Saraplar 75cL yesil cam \
siselerde 1 ay boyunca sabit bir sicaklikta (13°C)

dinlenmeye birakilmaistur.
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Sekil 1. Siralarin Toplam Fenol Icerigi

Tablo 2. Saraplarin Genel Ozellikleri

antioxidant{mMitroloks/mIL.)
Sekil 2. Siralarin Toplam Antioksidan Diizeyleri

Erken Hasat Standart Hasat Gec¢ Hasat
pH 2,85+0,01 3,1+0,004 2,93+0,01
Toplam Asitlik (g/L) 6,695+0,082 6,317+0,033 5,962+0,049
indirgen Seker (g/L) 1,08+0,02 6,23+0,17 3,60+0,22
Alkol (v/v) 10,4+0,00 11,9+0,06 11,95+0,03
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Sekil 3. Saraplarin Toplam Fenol Icerigi
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antioxidant(mMitroloks/ml.)

Sekil 4. Saraplarin Toplam Antioksidan Diizeyleri

SONUC

> Saraplarin alkol icerikleri % 10,4-11,95 (v/v), indirgen seker icerikler: ise 1,08-
6,23 g/L arasinda degismektedir ve bu degerler sarap tebligine uygundur.
> Standart hasat saraplarinin toplam fenol icerigi, erken ve gec¢ hasat saraplarindan

daha yiiksektir.

Analizler > Erken ve standart hasat saraplarinda antioksidan kapasite degerleri birbirine yakin
Iken, gec hasat saraplarinda bu deger daha diistiktiir.
pH Brix Toplam Asitlik Indirgen Seker
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Bu bildiri, Buse Yal¢intas'in “Farkh Hasat Zamanlarinin Kinahh'Yapincak Beyaz Sarabimin Kalite Parametreleri Uzerine Etkisi” isimli Yiiksek
Lisans tez calismasindan turetilmistir.
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