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Şişeleme ve 
Depolama 

SPONTAN VE SAF MAYA FERMENTASYONUYLA ÜRETİLEN ŞEFTALİ 

ŞARAPLARININ KARAKTERİSTİK ÖZELLİKLERİ 

ÇALIŞMANIN AMACI
❑ Lapseki/Çanakkale’de yetiştirilen Blakehale ve

Cresthaven şeftali çeşitlerinin, spontan ve saf maya

fermantasyon teknikleri ile şeftali şarabı üretimine

uygunluklarını belirlemek

❑ Spontan ve saf maya fermantasyon yöntemleriyle elde

edilen şeftali şaraplarının karakteristik özelliklerini

belirlemek

❑ Elde edilen şeftali şaraplarının duyusal özellikleri ile

uçucu bileşenlerini belirlemek ve farklılıklarını ortaya

koymak

MATERYAL VE YÖNTEM

ŞARAP ÜRETİMİ

Presleme kolaylığı sağlamak ve 

verimi arttırmak  için pektolitik 

enzim uygulaması (0,12 mL/kg )
Presleme sonrası şeftali 

sularına, suda çözünür kuru 

madde miktarı 24 ºBx olacak 

şekilde şeker eklenmiştir.

Spontan ve saf maya fermantasyon 

(20 g/hL ticari maya) teknikleri

uygulanmıştır.

4 ºC’de 45 gün 

depolama

Genel Şarap 
Analizleri

(pH, Toplam Asitlik, 
Uçar Asit, Alkol, 
İndirgen Şeker)

Toplam 
Fenolik 
Madde 

Folin-Ciocalteu
Yöntemi

Toplam 
Antioksidan 

Kapasite 

TEAC Yöntemi

Uçucu 
Bileşen 

Profilleri

Katı Faz 
Mikroekstraksiyon 

Tekniği-GC/MS

Duyusal 
Analiz

Tanımlayıcı 
Duyusal Analiz

SONUÇLAR VE TARTIŞMA
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ANALİZLER

Spontan fermantasyon ile üretilen şeftali şaraplarının toplam 

fenolik madde miktarları saf maya fermantasyonuyla üretilen 

şaraplardan daha yüksek bulunmuştur.

Cresthaven şeftali çeşitlerinden üretilen şeftali 

şaraplarının toplam antioksidan kapasiteleri, Blakehale 

çeşidinden elde edilen şeftali şaraplarından yüksek 

bulunmuştur.
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Yüksek Alkoller
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Esterler ve Diğer Bileşenler

BS BM CS CM

Cresthaven çeşidinden elde 

edilen şeftali şarapları (CS ve

CM) daha buruk bulunurken,

Blakehale çeşidinden elde 

edilen şeftali şarapları (BM ve

BS) tatlı ve meyvemsi 

bulunmuştur. 

Renk ve görünüm açısından saf maya 

fermantasyonu yoluyla elde edilen şeftali

şarapları öne çıkmıştır.

Saf maya fermantasyonuyla 

üretilen şeftali şaraplarının 

yüksek alkol

konsantrasyonları daha 

yüksek düzeyde

saptanmıştır.

Esterler ve diğer bileşenlerin

konsantrasyonlarının, şeftali 

çeşidine ve üretim yöntemine 

göre farklılık gösterdiği 

belirlenmiştir.

BM   BS

CS   CM

Not: Bu bildiri, Merve Salman’nın "Blake Hale ve Cresthaven Şeftali Çeşitlerinden Spontan ve Saf Maya Fermantasyonuyla Üretilen Şeftali Şaraplarının Karakteristik Özellikleri" isimli Yüksek Lisans tez çalışmasından türetilmiştir.

BS BM CS CM

pH 3,47±0,01 3,48±0,01 3,61±0,01 3,60±0,01

Toplam Asitlik * 

(g/L)
8,19±0,31 6,58±0,12 8,88±0,09 6,37±0,28

Uçar Asit** 

(g/L)
1,40±0,09 0,83±0,01 1,58±0,13 0,92±0,02

Alkol (v/v) 14,7±0,1 14,4±0,1 14,9±0,2 14,5±0,1

İndirgen Şeker 

(g/L)
5,67±0,37 5±0,15 12,06±0,26 4,01±0,14

*Tartarik asit cinsinden,**Asetik asit cinsinden

Şeftali Şaraplarının Genel Özellikleri

Spontan ve saf maya fermantasyonuyla üretilen Blakehale ve Cresthaven şeftali şaraplarında 33 ile 35 

arasında farklı uçucu bileşen saptanmıştır. Bu bileşiklerin çoğunluğunu (21-22 adet) esterler oluşturmaktadır.

BS: Blakehale Sapontan Şeftali Şarabı, BM: Blakehale Saf Maya Şeftali Şarabı

CS: Crestahevn Spontan Şeftali Şarabı, CM: Cresthaven Saf Maya Şeftali Şarabı

DUYUSAL 

ÖZELLİKLER

Toplam Fenolik Madde Toplam Antioksidan Kapasite 

UÇUCU BİLEŞENLER


